Tartare e buo de saumon 18$
Salmon duo tartar

Crevettes Bang-Bang 17%
Bang Bang shrimp

Calmars frits, sauce orange et gingembre
Fried calamari, orange, and ginger sauce

Fondue parmesan a I'Alfreb Ie ‘Fermrer 15$
Parmesan & Alf)'e,d le F erm;er cheese fbndue

DEBORDES PAR LE TRAVAIL ET LES TACHES

___MENAGERES? VOUS AIMERIEZ UN COUP DE MAIN POUR

LA PREPARATION DE VOS REPAS? _‘
NOUS VOUS OFFRONS DES PLATS PRETS-A-
MANGER EN FORMAT FAMILIAL OU INDIVIDUEL . |
QUIVARIENT A TOUTES LES SEMAINES :
SERVICE DE LIVRAISON DISPONIBLE

You would like a helping hand for the
preparation ofyour meals?
We are offering re.ady
me,a\s in family or indivic

B 'Croquettes ae-pe :'let frltes. :4$
Chicken nuggets_ with french fhes

"Breuvage mclu / B‘everage/ ‘

ay _'Alles de pou]etmalson ‘
~ ‘Buffalo/ ‘B‘BQ/ Thai (6/12)

_ 138/24$
( -emade cheren wmgs (6/12)

'_:._-‘:Salabe Cesar io$

it .C‘éasar salad
178 |

- F renqh fhes ;

fMacbos ou Cliﬂ a partager 24$

The Chff’nachos to share,

COIN DES PETITS
KID'S CORNER

Salade césar au poulet 12$
- Chicken caesar salad

- Fish & Chips maison n$
- Homemade Fish & Chips
c‘}'uded-'

SABQES P@UR EMPORTER
s SAUCES T@ G@

i ) : Sauce au porto 500 ml $ b
& Sauce au powre 500 ml 14$ i




PLATS PRINCIPAUX | MAIN MEALS

‘Burger végétarien de Bio-Bon, frohiage suisse,
guacamole, oignons rouges et mayonnaise chipotle,

frites 20$

Bio-Bon vegetarian burger, Sw:ss cheese, guacamole,

red onions & chipotle mayonnaise, fries

‘Burger de fish & chips, oignons rouges et
mayonnaise a I'apeth, frites 189
Fish burger, red onions & dill mayonnaise, fries

Burger ou Cliff, Monterey Jack, oignons
caramélisés, bacon, rondelle 0'oignon et
mayonnaise chipotle, frites 22$

Cliff burger, Monterey Jack, caramalized onions, bacon
onion ring & chipotle mayonndise, fries

Sandwich au smoked meat de la Salaison
“Provencher, fromage suisse, mayonnaise cl)lpotle
et choucroute sur pain bagnat au seigle, salade 19%
Reuben sandwich, Swiss cheese, chipotle mayonnaise,
bagnat bread, salad '

‘Boeuf, mandarines, noix caramélisées et
vinaigrette a I'érable 26%

Boucherie Face de Boeuf flank steak salad, mandarms
caramelized nuts, maple dressing

Salade de poulet, canneberges, noix caramélisées et

vinaigrette a I'érable 22$ :
Chicken salad, cranberties, caramelized nuts, maple,
dressing

Salade César au poulet 20%
Chicken ceasar salad

Fettuccine Alfredo 16$

Alfredo fettuccine

Fettuccine Cafbonara 209%

‘Carbonara fettuccine

‘Raviolis farcis aux champignons portobellos, sauce
crémeuse au parmesan et tomates séchées 20$
Ravioli stuffed with portobello mushrooms, sun-dried
tomatoes parmesan savce

Fettuccine a la ‘Truite des Bobines fumée a chaund,
crémeuse de parmesan, capres 25%

Les Bobines Trout fettuccine, parmesan creamy
sduce & capers

“Tartare de duo de saumon, fntes &
~salade 308

Duo _of‘salmon tarcah'_fkies, salad

u

Fisn & chips pané maison  22$

: o _ : .Homemade fish & chrps
Salade de bavette de boeuf de la Boucherie Face de

Crevettes Bang Bang, rlz, salabe (César 278
Bang Bang shrimps, rice, Ceasar salad



légumes ou jour 263

Vealliver with bacon sauce, potatoe,s and vegetables

‘Poutine a la bavette de boeuf de Ia ‘Boucl)erle ‘Face

Oe ‘Boeuf, cheddar fort et sauce au porto  28$
Boucherie Face de Boeuf ﬂank steak s poutme. old

cheddar & porto sauce

~ DUMARIAGE AU PARTY DE BUREAU, EN PASSANT PAR

UN SIMPLE ANNIVERSAIRE, TOUTES LES OCCASIONS
SONT BONNES POUR UTILISER NOS SERVICES

NOS DIVERSES PRESENTATIONS SADAPTENTAVOS

DEMANDES; QUE SE SOIT POUR DES ILOTS
GASTRONOMIQUES, DES TABLES D'HOTE, DES
BUFFETS CHAUDS OU FROIDS, UN 5 A 7, NOUS AVONS
DE TOUT

Wedding, funeral, baptism, office party, launch,
happy hour, all occasions are good for using our
catering
Gastronomic islands, 3 courses meal, hot or cold
buffet, cocktail dinner, everythingis possible,

we adapt. to your requests

Amcttc '()e COtes levées ‘BBQ au bourbon, frites et
salabe de ca ottfes rémoulade
(bemle/ comp]ete) 268/36%
BBQand Bourbon ribs plate fries, carrot salad
' remoulade (half/fbl W :

DESSERTS

‘Pou'()mg cbomeur al erable, glace

~ alavanille de la Laiterie Coaticook  12$

Mapqie syrup puddmg chome,ur La:t,ene, Coaticook vanilla ice

: Gateau sljylet‘l kamlsu 9$

T:ramlsu style cake

: _‘Pouamg fonaant (;a bclgue au cbocolat et caramel,
glace de la ‘Laiterie de C'_“atlcook1o$
? 'g‘a Be,fgne chocolate & car mél puddmg Laltene Coaticook ice

_' “faﬂfe au Cltron malspn 8'
-__'Hommadele,mon ple i

! -‘Dessert au momel)t 10$
; Desert ofthe,moment‘ '




MENU SAISONNIER / SEASONAL MENU
Entreées | _Appetizers

"Crab cake", salade de éﬁo’ﬁ et.belft_e a carde 12$
- Crab cake, coleslaw and swiss chard

Saumon a I'érable fumé maison 15$
Homemade maple smoked salmon

Plats-principaux | Main meals

- ‘Pétoncles grillées style césar 38$
Grilled scallops, cesar style

Pavé de saumon fumé, grillé a i'ofange sur salade Cobb 308
Smoked salmon steak, okang_e sauce on Cobb sal_ad it
: : s
Guéaille de bomara et crabe, fntes et salaae an du marché
Crab and lobster roll, fries and salad

| ’Burger "crab cake", sailée-tartare' et_:_ ﬁ"itég 24$_ .
Crab cake burger, tartar SauCe’dhd fries

Filet mignon, égumes de saison, pomme de terre aujoiif et sauce aux poivres 40%
Filet mignon, seasonal vegetables potatoes of‘ the day and pepper sauce

Nos accompag’nements L e inan g ;D@SS@N
Side dish e e R
Modifilez Ajovtez  Supdae saveur Ca ‘Beigne! 10$
Salade (César 33 5%
Salade ou jardin 2$ 48
% Rondelles d'oignons 2$ 43
Légumes grillés Retiag 43

28 43




el 121

Bieres en fut

COORS LIGHT (BLONDE LEGERE)
200Z : 8% PICHET 22$

BELGIUM MOON (BLANCHE) CREEMORE (LAGER)
GRIFFINTOWN (ALE BLONDE)  L'AMER (IPA)
RICKARD'S RED (ROUSSE)

20 0Z : 9% PICHET 25%

TROU DU DIABLE MAC TAVISH (ALE AMERICAINE),
TROU DU DIABLE APOCALYPSO (WHITE IPA)
200Z : 9,755 PICHET 27$

Bieres en bouteilles

COOR'S LIGHT, MOLSON EX, MOLSON UTRA, MOLSON
CANADIAN 6%

SOL,HEINEKEN 9%

HEINEKEN 0%  6$

SAISON DU TRACTEUR ~ 9,25%
MICROBRASSERIE COATICOOK  9,25$
FRAMBOISES (BLANCHE)
LA GRANDE MAREE (GOSE)
L'ABYSS DE LA GORGE (NOIR STOUT) g
NEW ENGLAND (IPA) ; W
p
Mmolls Quebecms | W
AMARETTO AVRIL RHUM EPICE CHIC CHOC ﬁ
CREME, COUREUR SPRITZ DES ILES i
DES BOIS WHISKY COUREUR vl
GIN PORTAGE DES BOIS 'S
GIN ROMEO VERMOUTH ROUGE,
GINHUNGAVA KAYAK
LIQUEUR DE CAFE, ~ VODKA WHITEKEY'S
HYWILD o
Vo - 850$
Mocktails _
CESAR LIMONADE MANGUES
LIMONADE ROMARIN ET PECHES i
DAIQUIRI GLACE SODA MOUSSE :
BIERE GINGEMBRE b
6,508
Cocktails gla«ees
MARGARITA

DAIQUIRI FRAISES, FRAMBOISES ET MANGUES

Cocktails signatures

~ LEP'TIT MENTEUR

RHUM CHIC CHOC, GINGER ALE, LIME, MENTHE

KATRINE DE RUSSIE
VODKA, SPRITZ DES ILES, JUS DE PAMPLEMOUSSE

ET D'ALOES, TONIC
LA LIMETTE
GIN UNGAVA, TONIC, JUS D'ALOES, LIME ET MENTHE ;
JULES CESAR §
VODKA, CLAMATO, FUMEE LIQUIDE, JUS DE LIME, EPICES A 5
STEAK
AMARETTO SOUR
AMARETTO AVRIL, JUS DE CITRON, SIROP SIMPLE

 PARADIS BOREAL

GIN, CHARTREUSE, JUS DE CITRON, GINGER ALE, THYM
LE ROMARIN

GIN ROMEO, JUS DE CITRON, ROMARIN, SODA, AGRUMES
MOSCOW MULE :

VODKA WHITE KEYS, JUS DE LIME, BIERE AU GINGEMBRE
MONSIEUR GERMAIN

- GIN, LIQUEUR DE SUREAU, LIME, CONCOMBRE
- KENTUCKY MULE

_BOURBON, A_GOSTURA,JUS DE LIME, BIERE GINGEMBRE
- 1$

 LEFI1ZZ

BOUTEILLE DE HENKELL, GRAND MARNIER ,JUS DE LIME,
SIROP DE FRAISES, MENTHE

SPRITZ DES ILES :

BOUTEILLE DE HENKELL, SPRITZ DES ILES, AGRUMES

s

Sangria
ROVUGE ol

* VIN ROUGE, NECTAR DE MANGUE, SIROP DE BLEVETS,

‘SODA GINGEMBRE, MENTHE
ROSE

VN ROSE, NECTAR DE GOYAVE, SIROP DE BLEVETS,
SODA GINGEMBRE, SAUGE

BLANCHE

~ VIN BLANC, NECTAR DE MANGUE, SIROP DE PECHES,
- SODA GINGEMBRE, THYM

_ VERRE 9$
;* ~ PICHET 328

 cafés alcoolisés speciaux

LE CLIFF

RHUM CHIC CHOC, COUREUR DES BOIS, FRANGELICO

LE QUEBECOIS

WHISKY COUREUR DES BOIS, HYWILD 12$




